Dim Sum

Raviolis Crevettes, Hargau 24
Steamed shrimps dumplings 8

Bouchée Poulet Morilles 21
Chicken mushroom dumplings “FALEE G EE

Raviolis Légumes, Champignons noirs 20
Steamed vegetables and fungus dumplings & 38

Délices de Pékin a la vapeur ou grillés 20
Steamed or baked pekinese dumplings Z&#% / B4

Assortiment de raviolis a 13 vapeur 21
Assorted dumplings 250 Hf 8%

Les Soupes / Soups

Soupe Reeuf Hangzhou 18
Beef tofu mushroom soup #iH B4 AZE

Velouté de crabe, Asperge 18
Crabe and asparagus soup B AES7

Supréme Pékinois 15
Hot and sour soup B %%

Soupe claire Raviolis Crevettes 15
Wonton soup $E8 ;%



Les Entrées / Appetizers

Rouleaux de Printemps Canards 16
Duck Springroll 882 &%

Epinard Chinois pignon Poulet = 18
Chicken Spinach &3 B3R G2

Salade de mangue, Papaye 16
Mixed salad with mango and papaya RJ/R7##E

Salade Crevettes Kumquat 27

Shrimps salad Kumquat S 8FADE

Gambas Madagascar en beignet, Wasabi -~ 39
Crispy fried prawn in wasabi 7+ A< #z5K

Toast Crevettes (4 pieces) ~ 18
Shrimps toasted bread 4§ %%

Gambas caramélisées noix de cajou 39
Sauteed sour prawns £ i FLARH

+ Plat signature / Signature dish



Poissons et fruits de mers / Seafood

Queue Langouste asperge champignon ail en cocotte 85
Asparagus mushroom lobster & & Z % 2

Crevettes Madagascar Kung Pao ou sauce aigre doux 39
Sauteed shrimps Kung Pao style E{RIEEK Sweet and sour shrimps $EH5 $3K

Loup de Mer sauce XO en cocotte = 79
Cooking pot Chef XO sea bass %4 XO ¥ I iRt

Daurade entiére, Sauce Soja 68
Pan fried sea bream in soy sauce Al #

Calamar, Ail, Piment 32
Squid with garlic and chili #{E8 8L &

Volailles / Poultry

Poulet jaune satiné Gingembres et Ciboules 29
Chicken with Ginger and Chives SH#t

Poulet comme a Taiwan = 29
Taiwan chicken style & & =#F35

Magret Canard betterave 32
Beetroot duck £] 32 SL )5 PO A

Canard Laqué comme a Pékin 138 (en demi 75)
Peking Duck (peau et crépe puis filet wok soja) dE5TEH

Canard roti, Thé de Jasmin = 35
Roasted Chinese tea duck &85

« Plat signature / Signature dish



Viandes / Meat

Boeuf Cuisson lente Thé vert Longjin = 32
Green Tea smoked beef RERFA

Filet Boeuf Black Angus, poivra noir + 39
Pan seared filet beef mushirooms black pepper sauce BHRZA&HT 4 4L

Epaule Agneau ail Gingembre + 35
Ginger Lamb I~ RS2

Filet de Porc de I'ancienne capitale 27
Nanjing sweet and sour pork i A

Travers Porc 5 parfums 29
Five flavours spare ribs L EH &

Légumes / Vegetables

Wok légumes chinois du marché 16
(racines de lotus , épinard chinois , champignons noir selon saison)
lotus roots , chinese spinach fungus mushroems upon season KYITER

Riz sauté Boeuf poivre noir 18
Pepper beef fried rice 4 BIRMID TR

Riz sauté Guangzhou 25
Fried rice with shrimps I~ ¥R

Vermicelies de riz sautées comme a Singapour 19
Stir fried rice vermicelli Singapore styie S -1

Nouilles sautées au Poulet 27
Wok fried noodles with chicken % 4&kb

Mapo Tofu # 25

Braised bean curd and minced meat with chiii sauce M5} S &

Riz blanc cuit a la vapeur 6
Steam rice #fR



Menu Pékinois 65 euros prix par personne a partir de 2

Potage Pékinois

Délices Pékin a la vapeur

Crevettes sauce piquante

Véritable canard laqué comme a Pékin
Vermicelles au curry

Pommes au caramel

Menu Mer de Chine 75 euros prix par personne a partir de 2

Consommeé aux fruits de mer
Raviclis aux crevettes

Noix St Jacques sauce haricot noir
Daurade sauce soja

Riz sauté aux crevettes

Coupe glacée Tsé Yang

Menu Déjeuner 39 euros (tous les midis)

(entrée plat verre de vin OU plat dessert verre de vin au choix)

Nems
Raviolis aux légumes
Potage Pékinois

Poulet aux noix de cajou

Porc Aigre Doux facon Nanjing
Calamar Sel et poivre

Plat du jour

Riz:bi=nctRiz gluant

Litchis



